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Nell’ultima fase del processo di produzione, per 

mantenere l’alta qualità del prodotto, l’olio d’oliva 

deve essere separato dall’acqua di vegetazione e 

sostanze solide in sospensione.

La ONER SEPARATOR è altamente specializzata 

nelle centrifughe, ha una lunga lista di successi nella 

tecnologia della separazione.

Ha impiegato la grande competenza per creare una 

vasta gamma di separatori.

Utilizzando i migliori materiali e il giusto processo di 

produzione garantisce grande affidabilità.

Estrema pulizia del prodotto finale ottenuta anche 

grazie alla pulizia della macchina facilitata dal sistema 

di lavaggio CIP.

La macchina è conforme alle normative alimentari e La macchina è conforme alle normative alimentari e 
agli standard CE.agli standard CE.

MODELLIMODELLI

OCS 450

OCS 550

POTENZA MOTOREPOTENZA MOTORE
INSTALLATAINSTALLATA

11 Kw

15 Kw

DIMENSIONIDIMENSIONI

118 x 142 x 155 cm

148 x 98 x 157 cm

PESOPESO
1000 Kg

1400 Kg
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